
Spaghetti mit VENUSMuscheln
oder Berbereci
oder berbereci
SPAGHETTI MIT MIESMUSCHELN 
und confierten Kirschtomaten

Spaghetti mit SARDELLEN 
blauer Fisch, getrocknete Tomaten, Kapern,
Oregano

Tagliatelle mit Bottarga 
mit Rogen von der  Meeräsche

Tagliatelle mit Steinpilzen 

Meeresfrüchtesuppe 
mit Bohnen

Seebarschfilet la brontesa 
mit Pistaziensauce

Seebarschfilet a la lampedusana 
mit Kirschtomaten und Kapern

Gegrillter Tintenfisch  
mit Ingwer und Schnittlauch

Languste auf Kichererbsencreme 
mit kanarischem Safran und weißem Pfeffer

Garnelen und Tintenfischspieße 
mit Backenspeck
 
Seebarsch Carpaccio 
mit Zitrusfrucht-Tomatencreme und Burrata

WEISSFISCHFILET 
in Kruste mit Kirschtomaten und Bohnen

THUNFISCHFILET 
in Oreganosauce

EISKAFFEE 

EISKAFFEE MIT Whisky 

Savarin kuchen 
mit Vanilleeis und karamellisierten Bananen

Zitronensorbet 

Tarte Tatin 
mit Äpfeln, Zimt und Vanille-Eiscreme

Tiramisu 
Mascarponecreme mit Kaffee

sbrisolona kuchen
mit Mandeln, Erdnüssen und Haselnusseis

Veganes Gericht

Vegetarisches Gericht

Fischplatte 
Marinierter Lachs und Thunfisch, geräucherter 
Schwertfisch, Carpaccio vom Oktopus und Ceviche

Gemischter Vorspeisenteller 
Schinken, Salami, Mortadella, Käse

Peperonata 
Paprikagemüse

CAPONATA  
sizilianische Auberginen

Ceviche 
Weißfisch, Zwiebel, Chili, Zitrone

Marinierter Lachs 
mit Ingwer

SPAGHETTI 
mit Knoblauch, Öl und Chili

PENNE ALLA ARRABBIATA 
mit Knoblauch, Öl, Chili und Tomate

SPAGHETTI ALLA AMATRICIANA 
mit Backenspeck und Tomate

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 
mit Backenspeck, Elern und Pfeffer
 
SPAGHETTI CACIO e pepe 
Rahmsosse mlt Pecorino, Parmesan und Pfeffer
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ALLE FISCHE WERDEN OHNE GRÄTEN SERVIERTT .  Fischgerichte richten sich nach den Jahreszeiten, den Seebedingungen und der Marktverfügbarkeit
Roh servierter Fisch wi rd gemäß dem Königlichen Dek ret Nr. 1420 vom 1. Dezember 2008 zuvor schockgekühlt

Auf An f rage können Spaghetti und Penne Gerichte gluten f rei sein.
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00   BROT         2.00 €
01   AjOLI          3.50 €
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LA BUONA CUCINA RICHIEDE TEMPO Gutes Kochen braucht Zeit GOOD COOKING TAKES TIME

(+ 3,50 €)


