
Spaghetti ALLE VONGOLE 
o Berbereci

SPAGHETTI ALLE COZZE NUDE 
con cozze sgusciate e pomodorini confit

Spaghetti AL PESCE AZZURRO 
con pesce azzurro, Pomodori secchi, capperi, 
origano

TAGLIATELLE ALLA BOTTARGA 
con Bottarga di muggine

TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI 

Zuppa di fRUTTI DI MARE 
con Fagioli

Filetto di Spigola LA BRONTESA 
con salsa di pistacchi

Filetto di Spigola alla lampedusana 
con Pomodorini e Capperi

Polpo Grigliato 
allo Zenzero ed Erba Cipollina

LANGOSTINE SU VELLUTATA DI CECI 
con zafferano Canario e pepe bianco

SPIEDINI di Gamberi e Totani 
su un crostino al Guanciale

CARPACCIO DI SPIGOLA 
con vellutata di pomodoro agli agrumi e burrata

FILETTO di Pesce Bianco
in Crosta, con pomodori ciliegini e fagioli

FETTA DI TONNO ALLA PIASTRA 
marinato in olio, origano, succo di limone, sale 
e pepe bianco

Gelato Affogato Al Caffe 

Gelato Affogato Al Whisky 

SAVARIN  
con gelato di vaniglia e banane caramellate

SORBETTO DI LIMONE 

Tarte Tatin 
con Mele, Cannella e Gelato Vaniglia

TIRAMISU 
con Crema al Mascarpone e Caffé

Torta Sbrisolona 
con Mandorle, Arachidi e Gelato alla Nocciola

i pesci sono sempre spinati * I piatti di pesce seguono le stagioni, condizioni del ma re E DISPONIBIL I TA’ DEL MERCATO
Il pesce servito crudo viene preventivamente abbattuto secondo il Real Decreto N. 1420 del 1 Dicembre 2008

A richiesta i piatti di spaghetti e penne possone essere “Gluten F ree“ Piatto Vegano

Piatto Vegetariano

(+ 3,50 €)
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Tagliere di Pesce    
Salmone e tonno marinati, spada affumicato, 
polpo in carpaccio e ceviche

Tagliere di affettati e formaggi 
Prosciutto, Salame, Mortadella, Formaggi

Peperonata 
alla Romana

CAPONATA 
di Melanzane alla Siciliana

Ceviche  
pesce bianco, cipolla, peperoncino, limone

Salmone marinato 
allo Zenzero

Spaghetti  
all’aglio, olio e peperoncino

Penne all’arrabbiata 
all’aglio, olio, peperoncino e pomodoro

SPAGHETTI ALLA amatriciana 
con Guanciale e Pomodoro

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 
con Guanciale, Pecorino, Uova e Pepe

SPAGHETTI CACIO E PEPE 
mantecati con Pecorino, Parmigiano e Pepe
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00   PANE         2.00 €
01   AjOLI          3.50 €
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LA BUONA CUCINA RICHIEDE TEMPO UNA BUENA COCINA TOMA TIEMPO GOOD COOKING TAKES TIME


