LA BUONA CUCINA RICUIEDE TEMPO
€
1 TAGLIERE DI PESCE 22,00

Salmone e fonno marinati, spada affumicato,
polpo in carpaccio e ceviche

2 TAGLIERE DI AFFETTATI E FORMAGG! 70.00
Prosciutfo, Salame, Mortadella, Formaggi
3 PEPERONATA QD@ 1000
alla Romana
4 CAPONATA QD@ Hid
di Melanzane alla Siciliana
5 CEVICHE 19.00
pesce bianco, cipolla, peperoncino, limone
6 SALMONE MARTNATO 14.90
allo Zenzero
7 SPAGHETT] QO@ 1100
all’‘aglio, olio e peperoncino
& PENNE ALL’ARRABBIATA D 100
all’aglio, olio, peperoncino e pomodoro
9 SPAGHETTT ALLA AMATRICIANA 14.00
con Guanciale e Pomodoro
10 SPAGHETTT ALLA CARBONARA 19.00
con Guanciale, Pecorino, Uova e Pepe
11 SPAGHETTT CACIO £ PEPE 10.00

manfecati con Pecorino, Parmigiano e Pepe
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UNA BUENA COCINA TOMA TIEMPO

€
12 SPAGHETTT ALLE VONGOLE 16.00
0 Berbereci
13 JPAGHETIT ALLE COZZE NUDE 19.00
con cozze sgusciate e pomodorini confit
14 SPAGHETTT AL PESCE ALZURRO 16.00

con pesce azzurro, Pomodori secchi, capperi,
origano

15 TAGLIATELLE ALLA BOTTARGA 17.00

con Boftarga di muggine

16 TABLIATELLE AL FUNGHL PORCINI ORI

17 JUPPA DI FRUTTT DT NARE 110
con Fagioli
18 FILETTO DI SPTGOLA LA BRONTESA 17.00

con salsa di pistacchi

19 FILETTO DI SPIGOLA ALLA LAMPEDUSANA 16.00

con Pomodorini e Capperi

20 POLPO GRIGLIATO 16.00

allo Zenzero ed Erba Cipollina

21 LANGOSTINE SU VELLUTATA DI CECT 16.00
con zafferano Canario e pepe bianco
22 SPIEDINT DI GAMBERT E TOTANI 1730

su un crostino al Guanciale

23 (ARPACCIO DI SPIGOLA 17.00

con vellutata di pomodoro agli agrumi e burrafa

T PESCI SONO SEMPRE SPINATI + I PIATTI DI PESCE SEGUONO LE STAGIONI, CONDIZIONT DEL MARE E DISPONIBILITA™ DEL MERCATO
IL PESCE SERVITO CRUDO VIENE PREVENTIVAMENTE ABBATTUTO SECONDO IL REAL DECRETO N. 14%0 DEL 1 DICEMBRE 2008
A RICHTESTA 1 PIATTI DI SPAGHETTI E PENNE POSSONE ESSERE “GLUTEN FREE™

600D COOKING TARES TIME

€
24 FILETTO DI PESCE BIANGO 17.00
in Crosta, con pomodori ciliegini e fagioli
25 FETTA DL TONNO ALLA PIASTRA 16.00

marinato in olio, origano, succo di limone, sale
e pepe bianco
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26 GELATO AFFOGATD AL CAFFE @ 700

27 QELATO AFFOGATO AL WHISKY D 800

28 SAVARI D 800
con gelafto di vaniglia e banane caramellate

29 {ORBETTO DI LIMONE QD 100

30 TARTE TATIN D 800
con Mele, Cannella e Gelafo Vaniglia

31 TIRAMISU D 500
con Crema al Mascarpone e Caffé

32 TORTA SBRISOLONA D b0

con Mandorle, Arachidi e Gelato alla Nocciola

Piatto Vegetariano

(+330€) Piatto Vegano



