LA BUONA CUCINA RICAIEDE TEMPO c UNA BUENA COCINA TOMA TIEMPO c 600D COOKING TAKES TIME

1 TABLA DE PESCADO 2 1000 2 ESPAGUETTS CON ALMEJAY @ 1600 24 FILETE DE PESCADO BLANCO 1700
Salmén y atdn marinados, pez espada o berberechos” en corteza, con tomates cherry y frijoles.
onumaco, eaipacelo S pUipe Y SSVIENS 15 FAMGIETIY GoN NEJTLLONES DESNUDOS 500 2 REBAWADA DE TURA @ B

2 CORTE DE EMBUTIDOY ¥ QUESOY @ 20,00 y tomates cherry confitados en salsa de orégano
Jamon, Salami, Mortadela, Queso r\

14 ESPRGUETLY PESCADO ALUL < 16.00

3 PEPERONATA D@ 1900 pescado azul, fomates secos, alcaparras, u , w w

alla romana orégano

+ CARONATA Q@@ 550 ' TALLARIS BOTTARGA 1700 \/—’/\'

de berenjenas sicillanas con hueva de mujol

s CEVLCHE @ qgqp "¢ TALLARINOS CON SETAY PORCTN .00 M
pescado blanco, cebolla, pimiento rojo, imdn 17 SOM DE MARISCOS M M.UBI M C‘ 1]50 , -
o SALAON NARINDL @ 30 1o [ILETEDE LUBIRR LA BROVTERA @ g VUDDANIGADD AL CAT 20
conjenglbre con salsa de pistacho 27 JELADD AHOGADD AL WHISKY D 800
7 EMAGIET QO AW oLV USALRDIAE D B0 g 20 1
gjo, aceite y pimiento picante Con tomates cherry y alcaparras. " - o
con helado vainilla y platanos caramelizados
8 ‘:JEP)N Eﬁi&fﬁ%ﬁgﬂi picante %o%;g 1660 N ﬂ‘iﬁojinlﬁigégkyclibollino D 1800 # SORBH[ It LIMON f”t @ @ 700
9 ESPAGUETTS ALLA AMATRICTANA @ 1400 21 LANGOSTINAS EN SALSA DE GARBANZOS €2 16.30 SO TARTE TATIN D 8.0
mejilla de cerdo y tomate con azafran Canario y pimienta blanco con manzanas, canela y helado de vainilla
10 ESPAGUETES ALLA CARBONARA @ 1550 22 PINCHOY DE LANGOSTINAS ¥ CALAMARED 110 31 TIRAMIS0A D 800
mejilla de cerdo, huevos, pecorino, pimiento sobre una tostada con mejilla de cerdo con café y crema de Mascarpone
11 ESPAGUETIS CACTO F PERE @ 500 2 CARPACCIO DE LUBINA @ 10 32 TORTA DE SBRISOLONA D 500
queso pecorino, parmesano y pimienta n eg}o con tomate aterciopelado con citricos ybunafo con adlmendras, cacahueftes y helado de avellanas.
oo SERVICI0 DE PAN 2.00 € TODAS LAS PREPARACTONES DE PESCADO SON SIN ESPINAS )
EL PESCADO STGUE LAS ESTACIONES, LAS CONDICIONES DEL MAR ¥ LA DISPONIBILIDAD DE MERCADO Plato Vegano Q)
or AL 200 € EL PESCADO QUE SE SIRVE GRUDO SE ATEMPERA PREVIAMENTE SEGUN REAL DECRETO 1440 DE 1 DE DICIEMBRE DE 2008 Plato Vegetariano @

A PETICION, LOS PLATOS DE ESPAGUETI Y PENNE PUEDEN SER “SIN GLUTEN™ &) (+3,30€)



