
ESPAGUETIS CON ALMEJAS 
o berberechos*

ESPAGUETIS con mejillones desnudOs 
y tomates cherry confitados

ESPAGUETIS PESCADO AZUL 
pescado azul, tomates secos, alcaparras,
orégano

Tallarinos BOTTARGA 
con hueva de mujol

Tallarinos CON SETAS PORCINI 

SOPA DE MARISCOS Y ALUBIAS 

FILETE DE LUBINA LA BRONTESA 
con salsa de pistacho
 
Filete de lubina LAMPEDUSANA  
Con tomates cherry y alcaparras.

PULPO A la parrilla  
con jengibre y cebollino

LANGOSTINAS EN SALSA DE GARBANZOS 
con azafrán Canario y pimienta blanca

PINCHOS DE langostinas y CALAMARES 
sobre una tostada con mejilla de cerdo

CARPACCIO DE LUBINA 
con tomate aterciopelado con cítricos y burrata

FILETE DE PESCADO BLANCO  
en corteza, con tomates cherry y frijoles.
REBANADA DE TUNA  
en salsa de orégano

Helado ahogado al Cafe’ 

Helado ahogado al Whisky 

SAVARIN  
con helado vainilla y plátanos caramelizados

sORBETE DE LIMON 

TARTE TATIN  
con manzanas, canela y helado de vainilla

TIRAMISUA  
con café y crema de Mascarpone

TORTA DE SBRISOLONA  
con almendras, cacahuetes y helado de avellanas.

TODAS LAS PREPARACIONES DE PESCADO SON SIN ESPINAS
eL pescado sigue las estaciones, las condiciones del ma r Y LA DISPONIBIL I DAD DE MERCADO

El pescado que se si rve crudo se atempera previamente según Real Decreto 1420 de 1 de diciembre de 2008
A petición, los platos de espagueti y penne pueden ser “Sin Gluten“

Plato Vegano

Plato Vegetariano
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TABLA DE PESCADO 
Salmón y atún marinados, pez espada 
ahumado, carpaccio de pulpo y ceviche

CORTE DE EMBUTIDOS Y QUESOS  
Jamon, Salami, Mortadela, Queso

PEPERONATA  
alla romana

CAPONATA  
de berenjenas sicilianas

CEVICHE  
pescado blanco, cebolla, pimiento rojo, limón

SALMON MARINADO 
con jengibre 

ESPAGUETIS   
ajo, aceite y pimiento picante

PENNE ALL’ARRABBIATA  
ajo, aceite, pimienta picante y tomate

ESPAGUETIS ALLA Amatriciana 
mejilla de cerdo y tomate

ESPAGUETIS ALLA CARBONARA 
mejilla de cerdo, huevos, pecorino, pimiento

ESPAGUETIS CACIO E PEPE 
queso pecorino, parmesano y pimienta negra
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00   servicio de pan   2.00 €
01   AjOLI                     3.50 €
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€ €€
LA BUONA CUCINA RICHIEDE TEMPO UNA BUENA COCINA TOMA TIEMPO GOOD COOKING TAKES TIME

(+ 3,50 €)


